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Manufacture cookies (boiled or cooked in fat ) in batches 
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Abstract 



A process is for production of cookies either boiled or cooked in fat in batches. The duration of each 
individual baking process is stored as a baking program or program sequence until the installation of 
four baking times with different durations. All baking program for different products are carried out 
through being retrieved from the memory, preferably disc and CD-ROM. 
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J) Verfahren zur chargenweisen Hersteilung von Fett- Oder Siedegeback 

j) Verfahren zur chargenweisen Hersteilung von Fett- Oder 
Siedegeback, bei welchem das Fettgeback in einer Back- 
und Wendevorrichtung in eine Fettwanne gebracht wird, 
gewendet wird, erneut in das Fett gebracht wird, aus dem 
Fett herausbewegt wird und auf ein zwischen Fettwannen- 
oberkante und unterer Begrenzung der Back- und Wende- 
vorrichtung gebrachtes fur abtropfendes Fett durchlassiges 
Forderband automatisch abgelegt und abtransportiert wird. 
Die Zeitdauer jedes einzelnen Backvorganges wird in indh/i- 
duelier Einstellung in einem Speicher ate Backprogramm 
bzw. Programmfolge abgelegt. Alle Backprogramme fur 
unterschiedliche Produkte werden durch Abruf aus dem 
Speicher durchgefuhrt, wozu vorzugsweise ein fest einge- 
bauter Speicher oder ein Diskettenfestspeicher (Disketten f 
CD-Rom) eingesetzt werden. 
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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 
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Beschreibung 



Die Erfindung bezieht sich auf ein Verfahren zur 
chargenweisen Herstellung von Fett- oder Siedegeback, 
bei welchem das FettgebSck in einer Back- und Wende- 
vorrichtung in eine Fettwanne gebracht wird gewendet 
wird erneut in das Fett gebracht wird, aus dem Fett 
herausbewegt wird und auf ein zwischen Fettwannen- 
oberkante und unterer Begrenzung der Back- und Wen- 
devorrichtung gebrachtes fur abtropfendes Fett durch- 
lassiges Forderband abgelegt und weitergefordert wird 
In der Vergangenheit hat sich bei der Konzipierung 
von Fettbackgeraten ein Wandel vollzogen, der eine 
Reaktion auf einen Strukturbereinigungsvorgang dar- 
stellt, der sich in den Backereibetrieben vollzieht 
Grundeinheit im Backerbetrieb ist nicht mehr die Back- 
stube mit nur einer einzigen Verkaufsstelle, sondern ein 
Betrieb, in dem an einer Stelle zentral die Backwaren 
hergestellt werden, die in einer Mehrzahl von ortlich 
voneinander getrennten Verkaufsstellen angeboten 
werden. Hieraus resultieren insbesondere fiir Fettge- 
back, das jahreszeitlich stark unterschiedlich verlangt 
wird, grdBere Produktionseinheiten, die in kilrzerer Zeit 
einen relativ groBen AusstoB haben. 

Es sind Losungen fttr chargenweise arbeitende Fett- 
backanlagen bekannt geworden, bei denen ein hoherer 
Durchsatz erreicht werden kann. Wenngleich hier die 
Backvorgange doch individuell beeinfluBt werden kon- 
nen, so hat die bekannte Fettbackanlage jedoch ent- 
scheidende Nachteile in der Qualitat des hergestellten 
Gebacks. Es werden namlich Winkel eingesetzt, die in 
der Fettwanne f est installiert sind Die Teiglinge mussen 
mit Hilf e von Drahtkorben manuell eingebracht und mit 
Hilfe der Drahtkorbe manuell auch wieder entnommen 
werden. Damit nun die erforderlichen Wendevorgange 
zwischen den einzelnen Backvorgangen durchgefuhrt 
werden kdnnen, mUssen die Winkel gedreht werden, 
und zwar im Fett Zu diesem Zweck werden Laschen- 
gliederketten eingesetzt, die — bekannterweise als Ver- 
schleiBteile — im heiBen Fett umlaufen. Damit iiber- 
haupt ein Fettbackstuck hergestellt werden kann, das 
das typische Aussehen mit einem helleren mittleren 
Rand (Kragen) hat, muB der Fettpegel in der Fettwanne 
genau eingehalten werden. In der bekannten Fettback- 
anlage ist zudem die Fettzirkulation nicht optimal, sie 
wird namlich durch die Antriebsteile und die Winkel 
gestort 

Bei einer bekannten Anlage zum kontinuierlichen 
Backen kann zwar eine hohe AnzahJ von FettbackstUk- 
ken pro Stunde hergestellt werden, allerdings wird hier- 
zu ein zu hoher apparativer Aufwand getrieben. Die 
Teiglinge wandern namlich auf einer im wesentlichen 
horizontalen Bahn wahrend des Backens durch einzelne 
Abteile in der Fettwanne, in denen die Backvorgange 
durchgefuhrt werden. Es handelt sich hierbei urn eine 
dreiteilige Fettwanne, so daB auch nur drei Backvorgan- 
ge durchgefuhrt werden kdnnen, allerdings mit dem gra- 
vierenden Nachteil, daB alle drei Backvorgange auch 
noch gleich lang sein milssen. Optimal waren je nach 
Rezepten unterschiedliche Backzeiten. Es kommt noch 
hinzu, daB die Fettwanne eine groBere Erstreckung als 
eine vergleichbare Fettwanne aufweist und daB daher 
auch mehr Heizenergie erforderlich ist 

Durch die Erfindung soli ein Verfahren der eingangs 
genannten Art so ausgestaltet werden, daB es einerseits 
eine relativ hohe Kapazitat hat andererseits dem Bak- 
ker auch die Moglichkeit gibt, den Backvorgang iridivi- 
duell zu gestalten, daruber hinaus ein automatisches Ar- 
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beiten ermoglicht und auch emen geringen Fettaustrag 
aus der Fettwanne mit sich bringt 

Erreicht wird dies dadurch, daB die Zeitdauer jedes 
einzelnen Backvorganges in individueller Einstellung in 
einem Speicher als Backprogramm bzw. Programmfol- 
ge abgelegt wird bis zu vier Backzeiten mit unterschied- 
licher Zeitdauer eingerichtet werden und das eigentli- 
che Backprogramm und weitere Programme fur andere 
Produkte durch Abruf aus dem Speicher automatisch 
durchgefuhrt werden, wozu vorzugsweise ein fest ein- 
gebauter Speicher oder ein Diskettenfestspeicher (Dis- 
ketten, CD- Rom) eingesetzt werden. 

Ein solches Verfahren senkt die Stttcklohnkosten, weil 
gemaB der Erfindung automatisch gearbeitet wird Es 
sind keine manuellen Vorgange wie Herausheben und 
Transport der Teiglinge erforderlich, da diese Vorgange 
selbstatig ablaufen. Der Backer stellt selbst die einzel- 
nen Backzeiten so ein, wie er dies wunscht wie er es im 
Hinblick auf die Teigzusammensetzung fur richtig halt 
20 und zu einer hohen Qualitat f uhrt Diese Werte werden 
zu einem Backprogramm zusammengestellt abgespei- 
chert und sind die Fertigungsgrundlage fur die Zukunft 
Mehrere unterschiedliche Backprogramme fur unter- 
schiedliche Produkte k6nnen abgespeichert und spater- 
hin abgerufen werden. Daher kann der Backer zu Be- 
ginn der nachsten Saison fiir ein bestimmtes Geback die 
optimalen Werte, die er vorangehend erarbeitet hat, 
heranziehen und trotz individueller Gestaltungsmog- 
lichkeiten dennoch automatisch arbeiten. Bei der auto- 
matischen Entnahme der Teiglinge wird nur in geringem 
AusmaB Fett aus der Wanne heraustransportiert und 
dieses kann zudem durch das durchiassige Forderband 
hindurch in die Wanne zurGcktropfen, wobei der Ent- 
nahme- und Transportvorgang der Teiglinge selbsttatig 
erfolgt was insbesondere im Hinblick auf hohe Lohn- 
und Lohnnebenkosten von besonderer Bedeutung ist 
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Patentanspruch 

Verfahren zur chargenweisen Herstellung von 
Fett- oder Siedegeback, bei welchem das Fettge- 
back in eine Back- und Wendevorrichtung in eine 
Fettwanne gebracht wird gewendet wird erneut in 
das Fett gebracht wird aus dem Fett herausbewegt 
wird und auf ein zwischen Fettwannenoberkante 
und unterer Begrenzung der Back- und Wendevor- 
richtung gebrachtes fur abtropfendes Fett durch- 
lassiges Forderband abgelegt weiter gefcrdert 
wird dadurch gekennzeichnet, daB die Zeitdauer 
jedes einzelnen Backvorganges in individueller Ein- 
stellung in einem Speicher als Backprogramm bzw. 
Programmfolge abgelegt wird bis zu vier Backzei- 
ten mit unterschiedlicher Zeitdauer eingerichtet 
werden und das eingerichtete Backprogramm und 
weitere Programme fur andere Produkte durch 
Abruf aus dem Speicher automatisch durchgefuhrt 
werden, wozu vorzugsweise ein fest eingebauter 
Speicher oder ein Diskettenfestspeicher (Disketten, 
CD- Rom) eingesetzt werden. 



